
Rebsorten:  Weißburgunder /
 Grauburgunder

Qualitätsstufe:  Sekt b. A.

Geschmacksrichtung:  brut

Anbaugebiet/Lage:  Sachsen

Alkohol in vol %:  12,5

Restsüße in g/l:  13,2

Säure in g/l:  7,3

Herstellungsart:  Klassische Flaschengärung

Degustationsnotizen:  Schloss Wackerbarth Pinot brut – eine Spezialität aus sächsischen Weiß- und 
 Grauburgundertrauben. Vom Holzfass geküsst reift der Wein viele Monate   
 klassisch in der Flasche auf der Hefe und wird  sorgfältig vier Wochen lang von
 Hand gerüttelt. So verführt der Sekt mit ausgeprägten Nuss- und Quittearomen
 und feiner Perlage – ganz nach feiner  sächsischer Art zu genießen.

Trinktemperatur in °C:  10 bis 12
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