Sekt-Expertise

Schloss Wackerbarth
Grafin Cosel Rosé Sekt trocken

Rebsorten: Spétburgunder,
Dornfelder
Qualitatsstufe: Sekt b. A.

Geschmacksrichtung: trocken

GRAFIN COSEL

Anbaugebiet/Lage: Sachsen

Alkohol in vol %: 12,0

Restsuf3e in g/1: 21,0

Séure in g/l 44

Herstellungsart: Klassische Flaschengarung

Degustationsnotizen: Sachsens &lteste Sektmanufaktur Schloss Wackerbarth vermahlt ausgewahlte

sdchsische Rotweintrauben zu héchstem Genuss. Im Glas entfalten sich
Aromen von Beeren und Schokolade, ein leuchtendes Rosé und die feine
Perlage — ein Genuss, wie ihn Grafin Cosel liebte: erlesen sachsisch.

Trinktemperatur in °C: 10 bis 12

Maximale Lagerung: 2 bis 4 Jahre



